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Güz Beslenmenin Temel 
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Güz Gıda Güvenliği ve 
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Güz Kariyer Planlama 
(Önlisans) 
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Bahar Gıda Teknolojisi 
(Önlisans) 

3 0 22 

Bahar Gıda Formülasyonları 
ve Duyusal Analiz 

(Önlisans) 
2 0 

22 

Bahar Gıda Katkı Maddeleri 
(Önlisans) 3 0 

18 
 

Bahar İçecek Bilgisi 
(Önlisans) 

3 0 18 
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Güz Gıda Teknolojisi 
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 Bahar Gıda Teknolojileri II 
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 Bahar Beslenmenin Temel 
İlkeleri (Lisans) 2 0 
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 Bahar Gıda Teknolojisi 
(Önlisans) 3 0 
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